
   
 

Speisekarte “edita“ 
 

Zum Anstimmen und Einstimmen 
 
“edita‘s Tatar“ vom Rinderfilet    
dazu servieren wir Toast und Butter  als Vorspeise  80 g   18,00 € 
      als Hauptgang  160 g   28,50 € 
 
Gratinierter Ziegenkäse mit Himbeersauce dazu Rote Bete, Feigen, Walnüsse*  14,50 € 
 
Hausgebeitzter Graved Lachs mit Dillsenfsauce dazu Frisee und Zupfsalat*  14,00 € 
 
“edita´s Caesar Salad” mit Parmesan und Croûtons      14,00 € 

 
 mit Hühnerbrust       18,50 € 
 mit Garnelen         19,50 € 

 
Aus dem Suppentopf 
 

Kürbiscremesuppe mit Kernöl*        08,50 € 
 
Rindsboullion mit Kalbsbrätknockerl und Wurzelgemüse       9,00 € 
 

Kräftige Rinds - Bouillon mit hausgemachten Frittaten       7,50 € 

 
Gartenfreude 
 
Spinat - Kaspressknödel an Petersilien – Rahmsauce, sautierte Waldpilze  

und Tomaten            19,50 € 

 
Allgäuer Käsespätzle mit Käse aus heimischen Sennereien, Röstzwiebeln 
und kleinem Salat           16,50 € 
 
Rotkraut-Maronen-Cranberry-Serviettenknödel 
mit gebratenem Wurzelgemüse        19,50 € 
 
 
 
 
 
 

 



   
 

Ins Netz gegangen 

 
Zanderfilet mit Zitronenbutter, Marktgemüse und Salzkartoffel*    27,50 € 

 

Gehaltvoll in der Hauptsache  
 

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken mit Petersilienkartoffel 
und Preiselbeeren           28,00 € 
 

“Allgäuer Leckerei“ Zwiebelrostbraten mit gerösteten Erdäpfeln, Röstzwiebeln             
und kleinem Salat *          29,00 € 
 
Filet - Steak vom Allgäu Rind mit Rosmarin - Kartoffeln und Marktgemüse 
dazu servieren wir wahlweise:  
Café de Paris Butter oder Braten-Jus oder Grüne – Pfeffer – Rahmsauce *  35,00 € 
 
Hirschragout mit Rotkraut und Spätzle dazu Preiselbeeren     24,50 € 
 
Hirschrücken Medaillons an Balsamico – Kirschsoße dazu Rotkraut  
und Kroketten           30,50 € 
 
Geschmorte Gans von der Brust und Keule serviert mit Rotkraut und 
Maronen-Cranberry-Serviettenknödel       32,50 € 
 
Süße Träume 
 

New York Cheese Cake mit Beeren und Himbeersoße     09,50 € 

 
Klassisch “Crème Brûlée“*         08,00 € 
 
Orangen-Schokomousse mit weißem Schoko Crumble  
an Orangen-Emulsion          08,50 € 
 
Käsevariation aus heimischen Sennereien vom Marktstand     
mit Fruchtsenf*           14,50 € 
 

* Glutenfreie Speisen  
 
 

Alle Gerichte in dieser Karte sind in Euro (inkl. Steuern) ausgewiesen. 

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über Allergene Zutaten in unseren Gerichten. 


