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scheidegg

Souschef (m/w/d)

Ab sofort oder nach Vereinbarung

in Vollzeit

Das sind lhre Aufgaben:

« Eigenverantwortliches Kochen auf hohem Niveau
o Verantwortung der Qualitit — und Hygienestandards
o [Enge Zusammenarbeit mit unserem Kiichenchef

o Einarbeitung und Schulung von Kéchen sowie
Auszubildenden

o Aktive Mitgestaltung der Speisekarte und Fithren von
Mitarbeitern

e Harmonische Zusammenarbeit mit dem Executive
Chef, Bventleitung und Restaurantleitung




Das bringen Sie fiir diese Stelle mit:

Vorhandene Berufsausbildung und Berufserfahrung

Dienstleistungsmentalitdt und Teamplayer

das Kochen fiir Sie Leidenschaft und Berufung ist

Affinitdt zu qualitativ hochwertigen Produkten

Dafiir bieten wir lhnen:

o 5 Tage/Woche

e Zuschldge zu Nacht-, Sonntags-, und Feiertagsarbeit

e 27 Urlaubstage im Jahr

e kostenlose Nutzung des hauseigenen Fitnessstudios

o Upbertarifliche Bezahlung gilt bei uns als selbstverstindlich
e 30% Rabatt auf alle Dienstleistungen des Hotels

o Verglinstigte Aufenthalte bei den Allgdu Top Hotels

o Ubernahme des Kiichenchef-Posten nach mehrjahriger
Mitarbeit im Unternehmen

o BeiBedarf Wohnungen im Neubau zu Top Konditionen
Kontakt

Bitte sende uns deine Bewerbungsunterlagen postalisch oder digital zu.

Gemail der Datenschutz-Grundverordnung erfolgt die Nutzung Deiner Daten vertraulich. Deine
Daten werden ausschlieflich fir das Bewerbungsverfahren verwendet und an die zustdndigen
Stellen weitergeleitet. Eine Weitergabe Deiner Daten an Dritte erfolgt nicht. Mit Deiner
Bewerbung an das Hotel Edita erkldrst Du Dich mit der Nutzung Deiner Daten einverstanden.

Schwerbehinderte Bewerberinnen und Bewerber werden bei gleicher Eignung besonders
beriicksichtigt.

Wir freuen uns auf bald im edita Scheidegg.

Hotel Edita
Am Hammerweiher 3
88175Scheidegg

Frau Nicole Hagspiel

personal@hotel-edita.com

www.hotel-edita.com



mailto:personal@hotel-edita.com?subject=Hotelcareer%20Online%20Bewerbung%20-%20Koch%20(m/w/d)
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