
 

 

 

 

 

Empfehlung skarte  

 
 
 
Vorspeise    

 
Linsen -Kastaniencremesuppe *          10,50 € 
 
R ose vom hausgebeizten Graved -Lachs, Kräuterbrioche -Croutons                 16,00 € 
an Dill -Senfsauce  
 
Gratinierter Ziegenkäse, Rote Beete, Zupfsalat , Himbeerdressing *     14,50 € 
 

 
Hauptgang  
 

Wirsing -Malfatti  (handgeformte italienische Klößchen)       23,50 € 
mit Ratatouillegemüse  
          

E delragout vom Hirsch mit Rotkraut , Spätzle  und Preiselbeeren      28,50 € 
 
Medaillons vom Hirschrücken mit Rotkraut , Kroketten       32,50 € 
und Wacholder -Preiselbeerrahmsauce  
        
Cordon Bleu vom Kalb, mit würzigem Schinken und Bergkäse,      31,50 € 
Kroketten und Preiselbeeren  
 
Fangfrisches Doradenfilet unter der Kräuterkruste mit Blattspinat,      28,50 € 
Tomaten und  frittierten Thymiankartoffeln * 
 

Dessert  

 
Spekulatius Tiramisu mit Kirschragout                     10,50 € 

 

 
 

*  Glutenfreie Speisen   
 

 

Alle Gerichte in dieser Karte sind in Euro (inkl. Steuern) ausgewiesen.  

Unsere  Mitarbeiter informieren Sie gerne über Allergene Zutaten in unseren Gerichten . 


